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GOBIL

G R A P H I S T E  F R E E L A N C E

On se retrouve 
sur Linkedin ?



Après une formation de 5 ans en Industries Graphiques, et de plus de 5 ans 
en entreprise dans le domaine de la communication, je recherche à intégrer 
une société comme la vôtre où mes compétences pourraient être efficacement 
mises à contribution. Doté d’une personnalité rigoureuse, je suis force de 
proposition, réactif et très ouvert d’esprit, je suis convaincu que ces qualités 
sauront faire de moi un atout majeur pour votre activité.

Mes nombreuses expériences professionnelles et stage en entreprise m’ont 
permis de me diversifier et d’élargir complètement mon horizon, ce qui me 
rend absolument polyvalent. 

Je saurais m’adapter à toutes les situations.

En outre, j’ai rencontré de l’offset, de la sérigraphie, de la flexographie, des presses 
rotatives, des presses numériques et de la P.A.O, ainsi que la réalisation de divers 
supports d’impression tels que journal, packaging, adhésif et notamment 
tous les autres supports plus conventionnels de l’offset comme des flyers, des 
affiches, des cartons d’invitations...
Aussi, grâce à mes précédents emplois,  j’ai pu développer certaines compétences 
que ma formation initiale n’a pas pu m’apprendre telles que le web, la prise de 
vue produits, filmer, monter des vidéos corporate ou générales. 

Quant à mes connaissances des logiciels de graphisme, de bureautique et mon 
aisance avec l’informatique elles sont plus que nécessaires dans le domaine de 
la communication.

Pour toutes les raisons mentionnées ci-dessus, je suis déterminé et motivé afin 
de m’intégrer de manière assidue et constante si vous me donnez l’opportunité 
de rejoindre votre équipe.

Je reste ouvert à toutes propositions que vous pourrez me faire et bien entendu 
à votre disposition pour tout entretien à votre convenance.

Ils me font déjà confiance :



Application mobile New’Mericq

Réalisation de la partie graphique d’une application mobile.

Réalisation de vidéos pour expliquer les différentes catégories, 

de publicités dans des magasines spécialisés, communication et 

événements interne …

Travail en collaboration avec une agence web.



https://youtu.be/_k40Lt490-U

https://youtu.be/LyZI0yxkciY

https://youtu.be/zKNIz6nHLp8

https://youtu.be/zKNIz6nHLp8



Réalisation de packaging caviar



Réalisation d’une journée inter-entreprise sur le thème du sport
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Campagne pour une communication Haïtienne sur la bière Prestige.



Concours Adobe Creative Challenge



Refonte du logo Kermarée, spécialiste du bulot

Typographie : 

Kermarée
A B C D E F G H I J K L M 
N O P Q R S T U V W X Y Z  

A B C D E F G H I J K L M 

N O P Q R S T U V W X Y Z 

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Bebas Neue Regular

Montserrat Medium
UNE MARÉE D’AVANCE

#084c97 #ffffff #4b95d1 #b1d346



Projet Agroalimentaire pour une marque de salades Bowls.
Création de l’identité graphique, des packs et de divers supports d’impression.

A B C D E F G H I J K L M N O P Q R S T U V W X Y Z
Typo : LosLana Niu Pro 

#000000 #197b60

#91c680 #FEdb51

Typographie : Roboto black
A B C D E F G H I J K L M N O P Q R S T U V W X Y Z

b a s e l i n e
# c o l o r é

# v o ya g e

# n a t u r e l

+



Packaging étiquettes soupe

AVEC PAVILLON FRANCE, 
MANGEZ FRAIS, 

MANGEZ FRANÇAIS.
Chaque jour, près de 70 000 
personnes travaillent pour 
garantir la qualité et la fraî-

cheur des produits de la pêche 
française PAVILLON FRANCE. 
Retrouvez sur vos étals toute 

la variété des poissons, 
coquillages et crustacés pêchés 
par des bateaux français, selon 

des pratiques toujours plus 
durables et responsables.

INGRÉDIENTS
Poisson PAVILLON FRANCE 37%, 
eau, légumes (carottes, oignons, 

poireaux, céleri), concentré de 
tomates, vin blanc (contient des 

sulfites), huile d’olive vierge 
extra, sel,  sucre, ail, épices, 

fécule de pomme de terre (traces 
possibles de gluten) plantes 

aromatiques.
Produit fabriqué dans un atelier 
utilisant des crustacés, du lait, 

du poisson, du gluten, des oeufs 
et du céleri.

Distribuée par le Groupe Mericq
ZAC Mestre Marty

47310 Estillac
Sans additif, sans colorant, 
sans conservateur ajoutés

ISSUS DE NOS CRIÉES FRANÇAISES

RECETTE 
ÉLABORÉE DANS 
LE SUD-OUEST

La soupe de poisson

Valeurs nutritionnelles 
moyennes

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, 
eau, légumes (carottes, oignons, 
poireaux, céleri), concentré 
de tomates, vin blanc , huile 
d’olive vierge extra, sel,  sucre, 
ail, épices, fécule de pomme de 
terre (traces possibles de gluten) 
plantes aromatiques.
Produit fabriqué dans un atelier 
utilisant des crustacés, du lait, 
des poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq
ZAC Mestre Marty

47310 Estillac

Sans additif, sans colorant, 
sans conservateur ajoutés

DES CÔTES BRETONNES

RECETTE 
ARTISANALE DU 

SUD-OUEST

La soupe 
de Lotte

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, eau, 

légumes (carottes, oignons, poireaux, 
céleri), concentré de tomates, vin 

blanc, huile d’olive vierge extra, sel,  
sucre, ail, épices, fécule de pomme 

de terre (traces possibles de gluten) 
plantes aromatiques.

Produit fabriqué dans un atelier 
utilisant des crustacés, du lait, des 

poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq ZAC 
Mestre Marty, 47310 Estillac

AVEC PAVILLON FRANCE, 
MANGEZ FRAIS, MANGEZ FRANÇAIS.
Chaque jour, près de 70 000 personnes 

travaillent pour garantir la qualité et 
la fraîcheur des produits de la pêche 

française PAVILLON FRANCE. Retrouvez 
sur vos étals toute la variété des poissons, 

coquillages et crustacés pêchés par des 
bateaux français, selon des pratiques 

toujours plus durables et responsables.

POISSONS 
DE NOS CRIÉES FRANÇAISES

recette 

artisanale du 

sud-Ouest

Sans additif, 
sans colorant, 

sans 
conservateur 

ajoutes

LOTTE
DES CÔTES BRETONNES

recette 

artisanale du 

sud-Ouest

Sans additif, 
sans colorant, 

sans 
conservateur 

ajoutes

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, eau, légumes (carottes, oignons, poireaux, céleri), 
concentré de tomates, vin blanc, huile d’olive vierge extra, sel,  sucre, ail, épices, 

fécule de pomme de terre (traces possibles de gluten) plantes aromatiques.

Produit fabriqué dans un atelier utilisant des crustacés, du lait, des poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq ZAC 
Mestre Marty, 47310 Estillac

BISQUE DE HOMARD
ET SES LÉGUMES FRAIS

recette 

artisanale du 

sud-Ouest

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, eau, légumes (carottes, oignons, poireaux, céleri), 
concentré de tomates, vin blanc, huile d’olive vierge extra, sel,  sucre, ail, épices, 

fécule de pomme de terre (traces possibles de gluten) plantes aromatiques.

Produit fabriqué dans un atelier utilisant des crustacés, du lait, des poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq ZAC 
Mestre Marty, 47310 Estillac

Sans additif, 
sans colorant, 

sans 
conservateur 

ajoutes

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, 

eau, légumes (carottes, oignons, 
poireaux, céleri), concentré 
de tomates, vin blanc , huile 

d’olive vierge extra, sel,  sucre, 
ail, épices, fécule de pomme de 

terre (traces possibles de gluten) 
plantes aromatiques.

Produit fabriqué dans un atelier 
utilisant des crustacés, du lait, 

des poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq
ZAC Mestre Marty

47310 Estillac

RECETTE TRADITIONNELLE ET ARTISANALE 

PENSÉS ET FABRIQUÉS DANS LE SUD OUEST 

AVEC PAVILLON FRANCE, 
MANGEZ FRAIS, 

MANGEZ FRANÇAIS.

Chaque jour, près de 70 
000 personnes travaillent 

pour garantir la qualité et la 
fraîcheur des produits de la 
pêche française PAVILLON 
FRANCE. Retrouvez sur vos 

étals toute la variété des 
poissons, coquillages et 

crustacés pêchés par des 
bateaux français, selon des 

pratiques toujours plus 
durables et responsables.

POISSONS ISSUS DE LA PÊCHE FRANÇAISE ET SÉLECTIONNÉES RIGOUREUSEMENT

FINE ET 
SAVOUREUSE

PRÊT À 
CONSOMMER

À RÉCHAUFFER 
À FEU DOUX

Sans additif, sans colorant, 
sans conservateur ajoutés

Soupe de 
poisson

INGRÉDIENTS
Poisson Pavillon France 37%, 
eau, légumes (carottes, oignons, 
poireaux, céleri), concentré 
de tomates, vin blanc , huile 
d’olive vierge extra, sel,  sucre, 
ail, épices, fécule de pomme de 
terre (traces possibles de gluten) 
plantes aromatiques.
Produit fabriqué dans un atelier 
utilisant des crustacés, du lait, 
des poissons et du célerie.

Distribuée par le Groupe Mericq
ZAC Mestre Marty

47310 Estillac

Sans additif, sans colorant, 
sans conservateur ajoutés

ET SES LÉGUMES FRAIS

RECETTE 

ARTISANALE DU 

SUD-OUEST

bisque de
 homard



Quelques logos





#202b47
C : 96 
M : 82
J : 42
N : 45

R : 32
V : 43
B : 71

#ffefda
C : 0
M : 8
J : 17
N : 0

R : 255
V : 239
B : 218

Vaillant fourquet 
Typo Don José black

brassée à la force du poignet
Typo Bebas NEUE bold
A  B  C  D  E  F  G  H  I  J  K  L  M  N  O  P  Q  R  S  T  U  V  W  X  Y  Z

A  B  C  D  E  F  G  H  I  J  K  L  M  N  O  P  Q  R  S  T  U  V  W  X  Y  Z

Police principale :

Couleurs :

Baseline :

brassée à la force du poignet





Graphiste Freelance pour une communication collante à vos idées

06 52 02 11 69

contact@vektorgraphik.com www.VektorGraphik.com


